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A&B Laboratorios de Biotecnologia

(.,Qu i é nes (A&B Innovative Solutions), situada en

Vitoria-Gasteiz, se dedica a la
) investigacion, disefo, fabricaciony
SO m OS H comercializacion de productos quimicos
y biotecnoldgicos (marca A&B) mas
respetuosos con el medio ambiente y
con las personas que los utilizan...
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Temas a tratar

Normas de Seguridad Alimentaria: Visidn Practica
(Alfonso Herrero - AENOR)

Biofilms en la Industria Alimentaria
(Josu Berganza - Gaiker, Centro Tecnolégico (BRTA))

Alérgenos y Seguridad Alimentaria
(Jon Kepa lzaguirre - A&B Innovative Solutions)

Tecnologia Enzimatica en el Desarrollo de Nuevos Productos
(Francis Barbero - A&B Innovative Solutions)

El Impacto de los ODS en el Sector Agroalimentario
(Marta Tomas - Pacto Mundial de la ONU Espana)

Ronda de preguntas
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NORMAS DE SEGURIDAD \
ALIMENTARIA:
VISION PRACTICA.

AENOR

Confia
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Vision global de normas de certificacion AENOR

Normas de producciéon primaria: Ej. GLOBALG.A.P. / QS / Tesco Nurture /
Protocolos de produccién animal como Welfair / AWIN, IBAW, Interporc, BAIE,...
Control Salmonella, Produccioén Libre de antibidticos, Residuo cero,...

Normas de produccion y manipulacion de agricultura racional: Ej. Produccién
Integrada / IOBC-WPRS,...

Produccion ecoldgica: Certificacion ecolégica Europea / NOP / JAS,...

Normativa de proteccion y valorizacion de los productos agroalimentarios: DOP,
IGP, ETG

Normas privadas de marcas de distribuidor u otras entidades: Ej. IFS, BRC, SQF,...

Normas ISO de Inocuidad Alimentaria: 1ISO22000 / FSSC22000 (ISO/TS-22002-X)
Normas de produccion de alimentacion animal: Ej. GMP+, FAMI-QS

Sistemas de control de Reglamentos: Ej. SAE (Real Decreto 993/2014 Certificacion
Veterinaria Oficial para Exportacion), Fertilizantes (Reglamento UE 2019/1009).

Normas privadas no acreditadas: Ej. DANONE, Cadena de frio (LIDL, SEUR), CONSUM,
EROSKINATUR, McDonalds, Directo del campo, 2° parte (LIDL, COSTCO,...), ASDA,...

Protocolos privados concretos (incluidos cadena de custodia / procesos de
produccion / aspectos religiosos): Ej. FACE / Espiga barrada, KOSHER, HALAL

Atributos especificos privados: Ej.: APR, Leche de pastoreo, Leche A2, Sal marina,...
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'[EE Norma Espaiiola
s Epatcls UNE-EN ISO 22000

viel 2018

vers 02019

VERSION 5.1 DEL ESQUEMA
DE LA FSSC 22000 Sistemas de gestién de la inocuidad de los alimentos

BRC Global Standard FOOD SAFETY v.9
Agosto 2022

VERSION 5.1 | NOVIEMBRE DE 2020 Requisitos para cualquier organizacion en la cadena
alimentaria

(IS0 22000:2018)

Adaptacion continua a la legislacion = Adaptacién a tendencias y peligros emergentes >
Objetivo de cubrir toda la cadena de suministro:

Broker - Logistica - Packaging - Comercio minorista- HPC (Household and Personal Care
Products) / Consumer Products - Piensos - Global Markets / Start (requisitos basicos)

1ISO22000: Aplicable a toda la cadena alimentaria y actividades relacionadas - No GFSI

*IFS '0||:5 ’IFS '-":5 —BR@S—

Crecimiento de médulos anexos o individuales > . i g FT semamaneten
-4 I Fs I Fs (3 I FS Consumer Products

R Csecur” hats Ethical Trade and
Responsible Sourcing

o s
Inclusion de aspectos seguridad, calidad, legalidad y autenticidad “FS e ks '3"‘_!:“..5,,. ::
Orientacién a Evaluacion de riesgos / Evaluacién de vulnerabilidad: B
Food defense, Food Fraud, Control ambiental, zonificacion, control de proveedores... s
Cultura de seguridad alimentaria - SGC - Orientacion al cliente (requisitos) v

Storage and Distribution
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Certificaciones BRC / IFS AENOR

7, n v.8 (draft)

LL

o istemas de 4 5 6

© L S

+ C i alildad y 0 analisis Food

'3} ompromiso Seguridad produccion -

= Alimentaria y mejora Defense

p S

)

0

L
1. Compromiso de la gereghcia sénior

O |2. El Plan de Seguridad Alimentaria- APPCC

% 3. Sistema de gestion de la calidad y la seguridad alimentaria

© 4. Normas relatias a los establecimientos

2 |5- Control def’ productos

g 6. ControVdel procesos

45 |7. Personal

) . . . . . .

LU |8. Zonas de alto riesgo, cuidados especiales y cuidados especiales a temperatura ambiente
9. Requisitos aplicables a los productos comercializados

(*) No coinciden exactamente todos los requisitos de cada capitulo relacionado BRC vs. IFS
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Certificaciones BRC / IFS
Requisitos KO (IFS)

AENOR

Confia

Requisitos FUNDAMENTAL (BRC)

1. Gobernanza y compromiso(1.2.1)

2. Sistema de vigilancia de cada PCC
(2.2.3.9.1)

3. Higiene del personal (3.2.2)

4. Contratos / acuerdos con clientes
(4.1.3)

5. Especificaciones
primas (4.2.1.3)

6. Mitigaciéon del riesgo de materiales
extranos (4.12.1)

7. Trazabilidad (4.18.1)

8. Auditoria interna (5.1.1)

9. Procedimiento de retiradas /
recuperacion e incidentes (5.9.1)

10. Acciones correctivas (5.11.3)

de materias

W

8.

9.

Compromiso de la gerencia sénior y
mejora continua (1.1)

Plan de seguridad alimentaria: HACCP
(2)

Auditorias internas (3.4)

Gestion de proveedores de materias
primas y envasados, (3.5.1)

5. Acciones correctivas y preventivas (3.7)
6.
7

Trazabilidad (3.9)

Disefo de las instalaciones, flujo de
productos y separacion (4.3)
Limpieza e higiene (4.11)

Gestion de alérgenos (5.3)

10. Control de las operaciones (6.1)

11.

Control de etiquetado y envasado (6.2)

12. Capacitacion (7.1).

Ejemplos de No Conformidades mayores:

Etiguetado - Control de plagas -

Infraestructuras - Gestion alto riesgo / Cuidados especiales - Equipos / validaciéon
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Conclusiones ﬁﬁaENOR

La certificacion permite garantizar seguridad, calidad, legalidad y autenticidad.

Abre puertas en cuanto a mercados y clientes. Confianza de consumidores.

Demanda en cuanto a atributos, pero con base de normas GFSI.

1ISO22000:2018 marca la pauta en cuanto metodologia APPCC.

Enfoque a evaluacion de riesgos. En ocasiones falta que sean mas practicos.

Falta cierto enfoque practico en auditorias - Auditorias No Anunciadas.

Auditoria como un proceso de mejora > Colaboracion mutua.

Certificacion de toda la cadena. Mejora comunicacion y reaccion ante incidentes.

Tendencias: Control ambiental; Diseno higiénico; Validaciones; Cultura;
Herramientas de gestion como LEAN, 5S, TPM, Kaizen,...

Innovative
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BIOFILMS EN LA
INDUSTRIA
ALIMENTARIA

Galker —

MEMBER OF
BASQUE RESEARCH
& TECHNOLOGY ALLIANCE
2022
Josu Berganza EUROPAKO ASTEA
: o SEMANA EUROPEA
Investigador del centro tecnolégico GAIKER
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Gaiker

MEMBER OF

¢Qué es un biofilm? BasaueReseARc

Estrategia de resistencia de los microorganismos al crecer sobre
una superficie produciendo una matriz polimérica extracelular
que les aportan ventajas de supervivencia.

Healthy diseased
Tooth / Gum Tooth / Gum

Biofilm
Bacteria
Antibiotics

Immune
system

healthy gum ——

healthy Y Inflammation

bone level

o . Reduced bone level

EUROPAKO ASTEA
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MEMBER OF

Factores que influyen en la formacion de un biofilm S .

Propiedades fisico-quimicas de la superficie.

Tiempo de contacto.

Caracteristicas de la superficie bacteriana.

Disponibilidad de nutrientes y agua

Presencia de agentes antimicrobianos.
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— | o , Gaiker
Riesgos para la industria alimentaria s

& TECHNOLOGY ALLIANCE
« Riesgos para la salud humana.

+ Pérdidas econémicas y pérdida de confianza del consumidor.

» Deterioro de la calidad y la vida util de los productos.

» Reduccién de la productividad y rendimiento en las instalaciones.

« Aparicion de resistencia a los desinfectantes.

* Corrosion superficial (biocorrosion).

Innovative
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— Gaiker

Estrategias innovadoras de eliminacién de biofilms ...

& TECHNOLOGY ALLIANCE

« Enzimas.

« Inhibidores del Quorum Sensing.

- Bacterias acido-lacticas (bacteriocinas).
- Biosurfactantes.

« Antimicrobianos de origen vegetal.

* Virus bacteriéfagos.

 Nanoparticulas.

2022
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Prevencion y control de biofilms ﬁglker

BASQUE RESEARCH

EqUipOS e instaIaCiones & TECHNOLOGY ALLIANCE

 Instalaciones y equipos con facil acceso para las tareas de limpieza.

» Diseno de equipos que minimice el desarrollo de biofilms.

* Suelos impermeables y faciles de limpiar.

« Las superficies en contacto con alimentos deben ser inertes, lisas y no porosas.
* Programas periédicos de mantenimiento de equipos.

* Cumplimiento de las Buenas Practicas de Manipulacion.

2022
’ EUROPAKO ASTEA
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Prevencidn y control de biofilms ﬁglker

BASGUE RESEARCH
Limpieza \'/ desinfeccion ey
 lIdentificar puntos criticos déonde se forman biofilms y donde podrian formarse.
* Programas de limpieza y desinfeccion para la eliminacién de biofilms.
+ Cambiar los productos desinfectantes para evitar la adaptacion de los microorganismos.
» Evitar aerosoles y dispersion de la suciedad durante operaciones de lavado.
* Inspeccion visual y microbiolégica de los equipos después de la limpieza.

» Verificar periéddicamente la eficacia de los métodos de limpieza y desinfeccion.

2022
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Alérgenos
y Seguridad
Alimentaria

Jon Kepa lzaguirre
Director Calidad e I+D+l
A&B Laboratorios de Biotecnologia
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Los datos

ALERGIA

Las alergias alimentarias afectan a millones de europeos y van en aumento

* 17 millones de personas en
Europea con alergia
alimentaria

En la ultima década los
casos se han duplicado
(habitos alimentarios y
medio ambiente)

« En Espana, cerca de 2

+ | /'\ millones de personas son
£ S| onso oo 3 . alérgicas a alimentos
%Ci S potticrue ALLERGY J

« Uno de cada 20 nifos
presenta alergia alimentaria

« Cuarto problema principal
de salud publica (OMS)
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El problema

Sintomas comunes de las alergias alimentarias

Picaz6n en o,
los ojos P -
Picazon en
la garganta

Lablos o
rostro
hinchados

Problemas
para tragar
Voz ronca

Otros sintomas
Dolor abdominal
Diarrea

Vomitos

Innovative
Solutions

ALERGIA
ALIMENTARIA

Respuesta exagerada del
sistema inmunolégico por el
consumo de un alimento en
particular.

problemas de piel (urticaria, picazon,
dermatitis, conjuntivitis,

inflamacion de los labios o de la boca).

eccema,

problemas respiratorios (rinitis,

asma, dificultades respiratorias,

inflamacion de la garganta).

problemas gastrointestinales

(nauseas, dolor de estomago, vomitos,

diarrea).

17-28
R
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A|él‘gen05 alimentarios Proteinas presentes de forma natural
en los alimentos

Albamina 25 LTP Betv1 E 2 g i

Parvalbamina B-lactoglobulina Caseina

Sy,
ARy
SRR e Mg,

A ‘\\\\\\‘”,a}
-~ s _\\“‘M::\:::-M o “,,&‘\“‘tm
\- Tropomiosina e e
Heveina Vicilina Profilina Ovomucoide Ovoalbamina

Tamaiios relativos de las células y sus componentes

~on, 793 m=102m

2 ﬂ N mm=103m

/ ;’,r)} pm=106m

M - f nm=10?m

maleada Hda dlua A=10'0m
pequena wrus bactena animal vegetal

wmwwﬂ_u#uﬂ_u_umd_x_umd_u_muﬁ
1A Inm 10nm 100nm 1pgm 10pm 100pm 1 mm 1 am
microscopio electrénico

microscopio optico
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14 Alérgenos alimentarios

CACAHUETES SOJA LACTEOS

FRUTOS SECOS APIO

SESAMO SULFITOS MOLUSCOS

En cumplimiento del Reglamento Europeo N° 1169/2011 el
consumidor debe disponer de la informacion sobre la presencia
de alérgenos en los potenciales alimentos que vaya a consumir

2022
. EUROPAKO ASTEA
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Gestidn sin riesgos

Alergeno

Ejemplo de productos

Ejemplo de alimentos e ingredientes que podrian contenerlo

Trigo

Harinas, sémolas, gluten, fibra, salvado.

Pan, pastas, cous cous, productos de papa (tratados con frigo), sopas en polvo,
golosinas, galletitas, alfajores y salsas.

Crustaceos
y moluscos

Langostinos, camarones, vigiras, calamar,
pulpo, centolla, langosta, almejas.

Sopas y caldos, saborizantes, sindwiches, ensaladas, cazuelas.

Pescados

Pescados y derivados del pescado, gelatina
de pescado, proteina de pescado.

Pescado curado, ahumado, enlatado, conservas, caviar, sopas y caldos de pescado,
albondigas de pescado, salsas, pastas de salmdn.

Huevo

Huevo entero, yema, clara, ovoalbdmina,
lisozima, lecitina de huevo, huevo en palvo.

Pastas, merengue, mayonesa, pintado para productos horneados, crema pastelera,
flanes, productos rebozados, bizcochuelos, galletitas, panqueques, albdndigas,
bunuelos, queso elaborado con lisozima.

Leche

Leche fluida, leche en polvo, crema

de leche, manteca, leches cultivadas y
fermentadas (yogurt, kefir, quesos), ricota,
lactosuero, lactosuero en polvo, proteinas
lacteas (caseina, caseinato, lactoglobulina,
lactoalbdmina) y lactosa (azlicar ldctea).

Todos los tipos de queso (quesos duros, semi-blandos, blandos, cottages, etc.), crema
chantilly, crema pastelera, helados, postres y flanes, chocolate, nougat, dulce de leche,
diferentes derivados cdrnicos (salchichas, fiambres de cerdo, salamines, salames, etc),
margarina, salsas y aderezos.

Mani

Mani salado, aceite de mani (no aplicable en
&l caso de aceites altamente refinados), harina
de mani.

Manteca de mani, rellenos de reposteria, mani con chocolates, praliné, muslix (mezcla
de cerealss), turrones.

Soja

Porotos y brotes de soja, harina de soja,
proteina de soja, concentrados, aislados y
texturizados de soja, lecitina de soja, proteina
vegetal hidrolizada.

Tofu, productos fermentados como salsa de soja, miso, caldos, salsas, margarina,
chocolate, diferentes derivados carnicos (salchichas, fiambres de cerdo, salamines,
salames, efc), milanesas de soja, productos a base de carne picada, alifios de
ensaladas, saborizantes.

Frutos secos

Almendras, avellanas, nueces, castanas
de cajd, pecanes, nuez Brasil, pistachio,
macadamia, etc.

Pasta de nuez, turrones, coberturas utilizadas en panificados y pasteleria, nougaut,
mazapdn, pasta de almendras, chocolate, golosinas, pesto, barras de granola, muslix,
galletitas, panes, cocina asidtica.

Sulfitos

Sulfitos, metabisulfitos.

Vino, azdcar, bebidas, aderezos, jugos de fruta.

Innovative
Solutions
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Seguridad Alimentaria y Oportunidad

2N

\
f
SERVANTES
O tOLORANTES

N

Categoria: EMPRESAS hace 2 semanas

Emcesa lanza su nueva
linea de productos
carnicos sin gluten, sin
conservantes y sin
colorantes

Emcesa ha lanzado una nueva linea de
productos carnicos sin conservantes ni
colorantes y que no contiene gluten entre

sus ingredientes, en la que consigue el
dificil equilibrio entre la ...

Innovative
Solutions

hace 3 semanas

Categoria: EMPRESAS

Capsa apuesta por Raw
Superdrink, el fabricante
de bebidas isoténicas sin
gluten

La compania Capsa, filial industrial de
Central Lechera Asturiana, ha ampliado
su participacion del 10 % al 25 % enla
empresa de bebidas isoténicas con
ingredientes 100% ecolégicos Raw ...

hace 2 meses

Categoria: EMPRESAS

Duldi presenta sus
caramelos sin gluten para
la noche de Reyes

En Disgol Candy Company se han
propuesto endulzar cada una de las
fiestas navidenas con caramelos de reyes,
comercializados desde la marca Duldi, y
dar asi a cada celebracién ese punto dulce
ysin...

hace 1 semana

Embutidos La Hoguera
internacionaliza sus
productos carnicos sin gluten

Categoria: EMPRESAS hace 2 meses

Linkinfood, el BlaBlaCar
del taper con comida
casera, también sin gluten

En un lado estan los cocineros no
profesionales a los que les sobra comida
hecha por ellos mismos; y en €l otro,
comensales sin tiempo para cocinar. Para
ponerles en contacto ha nacido
Linkinfood, ...
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SE

2
OPAKO ASTEA
MANA EUROPEA
KUDEAKETA AURRERATUA

2, GESTIAN AVANZADA|
St

02!

2




. BRGC

5.3 Gestidon de alérgenos

CERTIFICATED

Fundamental El establecimiento debera disponer de un sistema para la gestion de alérgenos que reduzca al
minimo el riesgo de contaminacién de los productos y que cumpla con los requisitos legales de
etiquetado del pais de venta.

5.3.1 El establecimiento debera llevar a cabo una evaluacion de las materias primas a fin de
establecer la presencia y probabilidad de contaminacién por alérgenos....

5.3.2 Se debera llevar a cabo una evaluacion de riesgos documentada para identificar las rutas de
contaminacion....

5.3.4 Deberan establecerse procedimientos que garanticen la gestion efectiva de los materiales
alergénicos a fin de evitar la contaminacién cruzada (por contacto) de productos que no
contengan alérgenos...

5.35 ... deberan adoptarse procedimientos que garanticen que los materiales reprocesados que
contengan alérgenos no se utilicen en productos que no contengan alérgenos.

5.3.6 En los casos en que una evaluacioén de riesgos justificada demuestre que la naturaleza del
proceso de produccion es tal que no puede evitarse la contaminacién cruzada (por contacto)
por alérgenos, deberia incluirse una advertencia en la etiqueta....

5.3.7 .. el proceso de produccion se ha validado integramente.....y que la eficacia del proceso se
verifica de forma rutinaria. Eso debera documentarse.

5.3.8 Los procedimientos de limpieza de equipos o zonas deberan estar diseiiados con el fin de
eliminar o reducir a niveles aceptables cualquier posible contaminacién cruzada (por contacto)
por alérgenos....

EUROPAKO ASTEA
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INGREDIENTES:

Pasas de California sin pepitas
y aceite vegetal. Puede
contener trazas de cacahuetes
y frutos secos.

| INGREDIENTES &=

70% Semillas de lino Bio, I
10% nueces de Brasil, 10%
. almidon de maiz ceroso, Cc

| ' INFORMACION SOBF
-, Para conocer los alérger
negrita. Puede contgmf

PRODUCTO NO PROCEDENTE DE
APTO PARA DIETAS VEGETARI
SIN LACTOSA - SIN GLUTEN

4 -

INGREDIENTES

Pasta de cacao, azucar, manteca de cacao, cacao
desgrasado en polvo, emulgente: lecitina de soja
y aroma. Cacao 72% minimo. Puede contener trazas de

leche y frutos de cascara.

CONDICIONES DE CONSERVACION

Conservar en lugar fresco, seco y carente de olores.
“Taalals lll als 0 ‘l_ RO

.
34528
L

8s: batatas, azeite virgeme sal.'
ER VESTIGIOS DE LEITE, GLUTEN,

Innovative
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Gestidn sin riesgos: Instalaciones, equipos
y procesos

Manipulacién
de materias primas
Adyuvantes
de proceso

Envasado \\ / / Transporte

Cadena de Contaminacion
suministros ‘ - _> Empleados

cruzada

Particulas en // \\’ Limpieza

Almacenamiento

suspension

Equipamientos

Reprocesos compartidos

Otros factores

2022
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Con gué nos quedamos...

RECEPCION
DE MATERIAS
PRIMAS ~\
.. FICHAS TECNICAS
La Unica forma de prevenir ﬁ PRgEDbg$os
las reacciones alérgicas en FORMAC'ON] &] ELABORADOS/
las personas sensibles & COMERCIALIZADOS
imi i GESTION DE
es eliminar el alimento o b N P

componente que la origina

. )
de su dieta o de su [ ] ,f % INSTALACIONES,
IDENTIFICACION ﬂ EQUIPOS Y

entorno. Y/O ETIQUEADO PROCESOS

J

¢Crisis u oportunidad? [ T ]
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Tecnologia enzimatica en el
desarrollo de nuevos productos

Francis Barbero
Responsable Dpto. Biotecnologia
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& Innovative
AI‘ Solutions
Propuesta de valor

(ortockgd) R + C - o
w BIOTECNOLOGIA
Enzimas y microorganismos selﬁuurm!i os

y reprodudidos en nuestros loboratorios.
NO modificados genetficamente

QUIMICA VERDE
Moterias primos sequras y
respetuosas con el Medio Ambiente

ECODISENO
Estrictos miterios ambientales y de
seguridod de wso en todo el ddo de vido




A&-B Innov.ative
¢Qué es una enzima? solutions
* Son proteinas

« De origen bioldgico

« Catalizan y aceleran las
reacciones quimicas

« Actuan de manera
especifica

« Alto rendimiento a bajas
concentraciones

« Facilmente
biodegradables

2022
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Ventajas de la tecnologia enzimatica en

detergencia

« Mejora la eficacia y el rendimiento de los procesos de
limpieza

« Elevada efectividad en bajas concentraciones

« Favorece la eficiencia energética, reduciendo gastos de
energiay consumo de agua (reduccion de tiempos y menor
temperatura)

* Permite sustituir ingredientes quimicos peligrosos

 Reduce el impacto ambiental del proceso y del producto.

« Contribuye a la sostenibilidad.




I & Innovative
Solutions

Nuevos Detergentes enzimaticos

Detergente eliminador de biofilm
DD 4208

—
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DETERGENTE ELIMINADOR DE BIOFILM

Detergente enzimatico concentrado, de caracter espumante, para el control'y eliminacion
de biofilms en superficies abiertas. APTO PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA.

Innovative
Solutions




Detergente eliminador de biofilm
DD 4208

Innovative
Solutions

% Eliminacién

120%

100%

80%

60%

40%

20%

0%
10,00 5,00

% eliminacién biofilm L. monocytogenes

B DD4208 1 Alcalino

2,50
Porcentaje dilucién

% eliminacion

70%

50%
40%
30%
20%

10%

% eliminacién biofilm multiespecie (Lmon y Sent)

= DD4208 ® Alcalino

5,00 2,50
Porcentaje dilucion

Innovative
Solutions

% eliminacion

2

120%

100%

g

8

3

=)
E

% eliminacion biofilm mixto (Lmon, Pflu, Sent)

m DD4208 m Alcalino

10 5 2,5
Porcentaje dilucion

1,25
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Nuevos Detergentes enzimaticos AB Solutions

Detergente eliminador de alérgenos
DD 4124

DETERGENTE ELIMINADOR DE ALERGENOS

Producto detergente enzimatico para la limpieza y desengrase de superficies y equipos
que entren en contacto con alérgenos alimentarios. APTO PARA INDUSTRIA ALIMENTARIA

2022
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Detergente eliminador de alérgenos
DD 4124

Materia organica

< Alérgeno adherido

Superficie _-

* Tensioactivo

= Enzimas

Solubilizaciény *
degradacionde  e——
materia organica
y alérgenos

Superficie [Mpia —

2022
. EUROPAKO ASTEA
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Solutions



& Innovative
Solutions

Propuesta de valor

02

03

Seguridad

Sostenibilidad

% Gran eficacia y eficiencia en el % No tienen pictogramas < Respetuosos
proceso de limpieza gracias a . . -
la actividad enziméatica < No ADR. No APQ “ No gestion de
R : . : envases peligrosos
% Menor temperatura y tiempo % Alternativa segura a
de trabajo los productos de % Impacto positivo
% Facilitan la accion limpieza quimicos

desinfectante tradicionales

2022
. EUROPAKO ASTEA
Innovative oRo)
Solutions
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El impacto de los
ODS en el sector
agroalimentario

BALCq I
%

0\9 .
3 ‘\’E Pacto Mundial
{\; 1}; Red Espaiola
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Marta Tomas Hernando
Directora de Marketing y Digitalizacion
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PACTO MUNDIAL DE LA ONU ESPANA | OBJETIVOS ¥y Redtspanola

CON PACTO MUNDIAL DE NACIONES UNIDAS LAS EMPRESAS Y ORGANIZACIONES
PODRAN...

IMPULSAR EL IMPACTO EN INCREMENTAR SU HACER PROGRESOS
OBIJETIVOS CONCRETOS AMBICION CUANTIFICABLES

Empresas de todos los
de decisiones o acciones tamanios, paises y sectores, a lo
que impacten en la cuenta largo de sus cadenas de
de resultados suministro pueden contribuir a
escalar esta ambicion

y comunicarlo a todos los
grupos de interés a través de la
nueva Plataforma de reporting

]
L —

HUMAN RIGHTS ENVIRONMENT ANTI-CORRUPTION

2022
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ANALISIS SECTORIAL DE LOS ODS w P

Publicaciones sobre el sector agroalimentario y los ODS

EL SECTOR
\ AGROALIMENTARIO:
oDS, ANO 7 CONTRIBUYENDO A LA
NS AGENDA 2030

INNOVACION PARA LOGRAR
LA AGENDA 2030:

ALIMENTACION SALUDABLE

Innovative
Solutions



https://www.pactomundial.org/biblioteca/el-sector-agroalimentario-contribuyendo-a-la-agenda-2030-hacia-un-modelo-ecologico-saludable-y-sostenible/
https://www.pactomundial.org/biblioteca/guia-sectorial-en-ods-sector-agroalimentario/

OPORTUNIDADES, RETOS Y NORMATIVAS SECTORIALES

Oportunidades y retos de la
Agenda 2030

OPORTUNIDADES Y RETOS DEL
SECTOR AGROALIMENTARIO

Oportunidades Retos
=

@ Consumidores % Trazabilidad de

responsables la cadena de
suministro

@ Reduccién del Q Trabajo forzoso

u desperdicio .6 .;“ y explotacion
alimentario infantil

Economia {3; Impacto
circular ambiental

Q

Correlacion de ODS y metas

Innovative
Solutions

EL SECTOR AGROALIMENTARIO ESTA
EXPLICITAMENTE RELACIONADO CON:

La meta 1.1. sobre erradicacion
de pobreza

La meta 2.3. relativa a
productividad agricola

La meta 2.4. sobre
—a sostenibilidad en los sistemas de
produccién

La meta 12.3 referente a
reduccion de desperdicio
alimentario

La meta 15.5 enfocada en la
reduccion de degradacién de
habitats naturales

3 &“M CQ%

§®}\’ﬁ Pacto Mundial
¢ Red Espanola

i\%wzé'

Normativas y politicas
sectoriales

NORMATIVAS Y POLITICAS ESPECIFICAS
PARA EL SECTOR’

Plan de impulso a la sostenibilidad y competitividad de la
agricultura y la ganaderfa

Estrategia del agua para la transicién ecoldgica

Plan para la Igualdad de Género en el Sector Pesguero y
Acuicola 2021-2026

Estrategia para la igualdad de las mujeres rurales

Plan Estratégico para la Politica Agricola Comiin Post 2020
(PESPAC)

Estrategia de Digitalizacién del sector agroalimentario y
forestal, y del medio rural

Politica de regadios sostenibles mediante su modernizacidn
Ley de la cadena alimentaria

Estrategia estatal para la agricultura ecoldgica

2

EUROPAKO ASTEA
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IMPACTO SECTORIAL EN LA AGENDA 2030

La contribucion de la Agenda 2030 en
el sector agroalimentario

®ALCo
& g %o

g@}\’ﬁ Pacto Mundial

A\ ¢ Red Espanola

Datos sectoriales sobre implementacion
de los ODS Conace los 0DS

En profundidad Superficialmente No los conoce

Resultados de la consulta empresarial
llevada a cabo por Pacto Mundial de

Naciones Unidas Espafia, consulta 37,11% 49,06% 13,84%

contestada por mas de 2.500 empresas

espafiolas. +-9,23 1 +14,16 + - 4,92
respecto a 2020 respecto a 2020 respecto a 2020

Lleva a cabo acciones relacionadas
con los ambitos de los 0DS 93,02%

0DS mas trabajados

IGUALDAD | 7 DenciA ksou; | -
DE GENERD A

g -;E'J\ -'a't' "'
Gk  69,68% 70,32% -
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Dudas y Preguntas

Alfonso Herrero - aherrero@aenor.com

Josu Berganza - berganza@gaiker.es

Jon Kepa lzaguirre - kepa@ab-laboratorios.com

Francis Barbero - francis@ab-laboratorios.com

Marta Tomas Hernando - martatomas@pactomundial.org

2022
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www.ab-innovativesolutions.com
www.ab-laboratorios.com

A&B Laboratorios de Biotecnologia S.A.U.
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